
 
   

 
 

 
Menu Excelsior Rotterdam – PSV 26 November 2017 

 

We beginnen in de Courant met een feestelijke glas Champagne als start van een heerlijke lunch. 

 

Voorgerecht: 

Romige kreeften soep met stukjes gamba met een vleugje truffel olie. 

Of 

Een krachtige bouillon van bospaddenstoelen geserveerd met tuinkruiden en bospaddenstoelen 

 

Hoofdgerecht: 

Fruits de Mer, diverse heerlijke gerechten uit de zee waaronder: Krabscharen, scheermessen, 
vongele, gamba’s, Noordzee garnalen, oesters, coquilles, mosselen, gerookte zalm en nog veel meer. 

 

Voor de gasten die geen vis lusten serveren we gebakken kalfslende met een truffelsaus met 
paddenstoelen en zoete aardappel. Graag van te voren opgeven i.v.m. met de voorbereidingen van 

de keuken. 

 

Dessert: 

Wentel teefjes van suikerbrood geserveerd met een zoete room met limoen en steranijs 

Of 

Kaasplankje van 4 soorten kaas geserveerd met tomatenjam en walnoten brood. 

 


