
	
			

	
	

	

Brasserie	menu	shared	dinning.	

Na	de	wedstrijd	Excelsior	–	Utrecht.	
Voorgerechten:	

Dun	gesneden	gebraad	van	runde	lende	met	gepocheerd	ei	en	truffel	mayonaise.	

En	

Dim	sum	van	kip	en	garnaal	met	een	zoete	oosterse	saus.	

En	

Gerookte	heilbot	met	een	salade	van	artisjok,	peterselie,	citroen	en	kappertjes	met	extra	virgine	
olijfolie.	

	

Hoofdgerechten:	

Spiesje	van	fazantendijen	met	een	stamppot	van	kastanjes	en	paddenstoelensaus.	

En	

Gegrilde	tonijn	steak	met	frisse	zoet	zure	taugé	met	antiboise.	

En	

Gebakken	wildzwijn	filet	op	gestoofde	rode	kool	met	appel	en	een	zwarte	peper	jus.	

	

Nagerechten:	

Kaasplankje	van	4	soorten	kaas	geserveerd	met	tomatenjam	en	walnoten	brood.	

Of	

Tarte	tatin	van	appel	geserveerd	met	crème	suisse.	

	

	


