
	

	
	

	
Voorgerechten:	

Tartaar	van	huis	gerookte	zalmfilet	met	schuim	van	limoen		

En	

Rosbief	van	de	Black	Bastard	met	oude	brokkelkaas	en	misomayonaise	

En	

Krab	koekje	met	dille,	limoen	en	crème	fraiche	

Hoofdgerechten:	

En	papilotte	van	kabeljauw	met	basilicum	tomaat	en	courgette	met	een	beure	blanc	saus	

En	

Gestoofde	herten	sukade	op	knolselderijpuree	en	jus	van	jeneverbessen	

En	

Gebakken	tarbot	filet	op	en	crème	van	pompoen	en	saffraan	saus	

Nagerechten:	

Kaasplankje	van	3	soorten	kaas	geserveerd	met	tomatenjam	en	walnoten	brood	

En	

Amandeltompouce		met	crème	suisse,	bosbessen	en	bramen		


